Rasvaohje ravintoloille

Pida viemarit vedossa




Rasvanerottimessa rasva erottuu
vedestd jdhmettymdllad erottimen
pinnalle.
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Rasvajate tukkii viemariputket

Viemdreihin paatyy rasvaa useista eri Idhteista: ravintoloista, elintarviketeollisuu-
desta, leipomoista ja kotitalouksista. Kun rasvaa kdytetaan paljon esimerkiksi ra-
vintolassa, se on poistettava rasvanerottimella. Siind rasva erottuu vedesta jah-
mettymalla erottimen pinnalle.

Rasvajate voi aiheuttaa viemarissa hajuhaittoja ja muodostaa vahitellen rasvatu-
koksen. Tukostilanteessa jatevesi saattaa purkautua viemarista paineella kiinteis-
ton sisatiloihin, aiheuttaa kalliin vesivahingon ja jopa keskeyttda ravintolan toimin-
nan. On tarkeda selvittaa ja sopia, kuka vastaa kiinteiston rasvanerottimen toimi-
vuudesta ja tyhjennyksistd, silla tukoksen aiheuttajalla on viime kddessa korvaus-
vastuu syntyneistd vahingoista.

Pida viemarit vedossa

Esta viemaritukos:

+ Kerda ruoantahteet biojatteisiin.

+ Kerdd uppopaistorasvat hyétykayttéon.

» Varmista, etta jatevedet esikdasitellaan rasvanerottimessa, jos kyseessa on*:
1. grilli
2. valmistuskeittio, jossa valmistetaan yli 50 ruoka-annosta pdivassa
3. jakelukeittid, jossa kdsitelladn yli 100 ruoka-annosta pdivassa.

Selvitd ja sovi kiinteisténhaltijan kanssa, kenen vastuulle kuuluu:
+ ravintolakiinteistdn rasvanerotin ja sen oikea mitoitus

* rasvanerottimen saanndllinen huolto ja tyhjennykset sekd halyttimen
kunnossapito

+ rasvanerottimen toiminnan tarkkailu ja halyttimen toimivuuden testaaminen.

Jos viemaritukos yllattaad, toimi néin:

» Lopeta veden kadyttd, kun viemari ei veda.

« Imukupilla voi selvittda pienet tukokset.

* Isommissa tukoksissa ota yhteytta huoltoyhtioon tai lokayritykseen.

Huolehdi asioista ajoissa, niin viemari vetaa ja ravintolasi pyorii. Pida myds
yhteystiedot ajan tasalla esim. kiinteisténhaltijaan, huoltoyhtiéén ja lokakuljetus-
liikkeeseen.

*D1 Suomen rakentamismdédrdyskokoelma, kiinteistéjen vesi- ja viemdrilaitteistot,
mdadrdykset ja ohjeet 2007



Muistilista kiinteistoille viemaritukosten valttamiseksi:

» Rasvanerotin tyhjennetdan ja huolletaan saanndllisesti.

» Rasvanerottimen halytin puhdistetaan ja sen toimivuutta testataan
saannollisesti.

» Rasvanerottimen toimintaa tarkkaillaan saanndéllisesti.

« Rasvanerottimien ja kiinteiston jateveden tarkastuskaivojen sijainti on
selvitetty niin, etta ne I6ytyvat mydos talvella.

» Viemadreiden toimivuus tarkastetaan saanndéllisesti.

« Viemadreiden korjaustarve selvitetdan tarvittaessa viemarikuvauksella ja
kuntokartoituksella.

Lisatietoja:

D1 Suomen rakentamismaarayskokoelma, kiinteistéjen vesi- ja viemari-
laitteistot, madrdykset ja ohjeet 2007

Kunnan jatehuoltomadrdykset, vesihuoltolaitoksen toimitusehdot.
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